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VILLA ROMANTICA

CUCINA ITALIANA

VESTER GAPERITIF®
“Kir Royal”
mit Créme de Cassis und Champagner 12,50 €

SLVESTERs MENU 2024

“TONNO & PEPE”

Gelbflossenthunfisch mit dreierlei Pleffer gebraten,
an SuBkartoffel-Kakichutney
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“RAVIOLI & STRACCIATELLA"

Maronenravioli in Nussbuttersauce, .
mit Stracciatella-Mozzarella und knusprigen Speckchlp
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“VITELLO & PORCINI"

Kalbstilet im Tramezzini-Steinpilzmantel aut Portweinjus,
dazu Pecorino-Kartoffelplétzchen und sautierte Rosenkohlblatter
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"HALIBUT & ZAFFERANO”

Heilbuttfilet auf Safransauce,
mit Nusskartoffeln und Artischocken-Schwarzwurzelgemise

* k%

“VANIGLIA & PISTACCHIO"

Vanillecreme im Pistazien-Teigmantel an Tamarillo-Orangenragout

/
Yy !
<\ " ',’/’//
N ala
oLz
W

éf\g;ﬁ =

4-Gang MenU pro Person (Fleisch oder Fisch) 98- {,




